
APERITIVO

Gilda (anchoa o boquerón)(4) 3 €

Pintxo Donosti (1, 2, 3, 4, 6,14) 3,20 €
Cangrejo, bonito, huevo y mayonesa

Empanada de cecina (1,6,7,10) 4,50 €

Cono de fuet (7) 6 €

Bolsa de patatas fritas (1, 6, 7, 8) 3 €

TABLA

Selección de Quesos con Nueces (7,8) 20 €

Oveja al Romero, Gabas (FR), Taleggio (IT), Stilton (UK)

Embutido de León 20 €
Chorizo dulce, chorizo picante y cecina

Cecina de Angus 20 €

Bloc de Foie con Mermelada de 26 €

Naranja y Cointreau

Jamón Ibérico de Bellota D.O. Guijuelo 35 €

EN CONSERVA (4)

Sardinillas de Rianxo 18 €

Anchoas del Cantábrico (7-10 unid.) 20 €

DE TODO UN POCO… 

Ensalada de tomate, ventresca y piparrak (12, 4)            16 €

Steak tartar (1, 2, 3, 4, 6,  7, 10, 12, 14) 25 €

Sopa de pescado de Hondarribia (2, 4) 16 €

Callos a la leonesa (12) 27 €

Picadillo de chorizo asturiano 22 €

Morcilla con gelée de sidra D.O.P 18 €

Morcilla con mousse de manzana 18 €

BOCADILLO 10 €

LAUBERHORN (1, 4, 12)

Bonito del Norte con anchoas 

del Cantábrico, con alegría o piparra a tu 

elección

MONT FORT (1, 7, 10)

Queso cheddar, emmental, jamón cocido y 

mayonesa 
Vegetariano con cebolla caramelizada y 
pimientos asados

STREIF (1, 7, 8)

Sobrasada de Mallorca, queso de

Gabas, nueces y miel

TAINEYAMA (1, 6, 12)

Pan brioche con pollo, cebolla 

caramelizada, chucrut y salsa teriyaki

LAPAZUSO (1, 2, 3, 4, 6, 7, 8, 9, 10, 11, 14)

Pan inglés con carrillera de ternera, salsa 

barbacoa y cebolla frita

MOMENTOS DULCES

Cookie Especial 3 chocolates (1, 3, 6, 7, 8)       3,50 €

Coulant de chocolate (1, 3, 6, 8) 9 €

Tarta de queso (330 gr. 4 px) (1, 3, 6, 7, 8) 15 €

Helado de yuzu con citronela 5 €
Sin lactosa, sin gluten, vegano

Ración de pan (1)          1,80 €

Picos sin gluten 2 €

ALÉRGENOS

1 Gluten /  2 Crustáceos /  3 Huevo /  4 Pescado /  5 Cacahuetes /  6 Soja / 7 Leche /  8 Frutos de cáscara 

/  9 Apio /  10 Mostaza /  11 Sésamo /  12 Dióxido de azufre y sulfitos /  13 Altramuces /  14 Moluscos



Vinos Blancos

Antojo. Verdejo dulce. Castilla y León 3,70 / 13,50

Matarile. Chardonnay/Gewurztraminer. Somontano 3,50 / 15,00

Monopole. Viura. Rioja 3,50 / 15,00

Enate 234. Chardonnay. Somontano 3,80 / 16,00

Kyra Albarín León 4,70 / 25,50

Louro do Bolo Godello Valdeorras 4,90 / 32,00

Attis Lias Finas Albariño Rias Baixas 6,20 / 32,00

As sortes Godello Valdeorras 15,5 / 92,00

Vinos Rosados

Gurdos Prieto Picudo. León 3,90 / 16,50

Enate Cabernet Sauvignon. Somontano 3,70 / 16,50

Vinos Tintos

Heredad. Garnacha. Cariñena 3,50 / 13,50

Enate TS. Tempranillo/Syrah. Somontano 3,50 / 13,50

Protos Roble. Tinta del País. Ribera del Duero 3,50 / 16,00

Viña Real. Tempranillo/Garnacha. Rioja 3,50 / 18,00

Senda de los Leñadores Garnacha/Tempranillo Aylés 4,00 / 24,00

Ultreia Mencía Bierzo 4,00 / 24,50

Antídoto Tinto fino Ribera del Duero 4,60 / 26,00

Cepa 21 Tempranillo Ribera del Duero 4,80 / 30,00

Conde S. Cristobal Tinto fino Ribera del Duero 4,90 / 30,00

Viña Alberdi Tempranillo Rioja 5,70 / 33,00

Lalama Mencía/Otras Ribeira Sacra 5,20 / 34,00

Marqués de Vargas Res. Tempranillo, Garnacha, Mazuelo Ribera del Duero 6,20 / 42,00

Manda Huevos. Macabeo/Garnacha. Calatayud 5,70 / 36,00

Luis Cañas RF. Tempranillo/otras. Rioja 6,20 / 42,00

XR Reserva. Tempranillo/Graciano Rioja 7,60 / 43,50

Viña Ardanza R. Tempranillo/Garnacha. Rioja 8,20 / 50,00

Pago de Carraovejas Cabernet Sauvignon/otras. Ribera del Duero 11 / 65,00

Mauro Tempranillo/otras Castilla y León 12,50 / 69,00

Macan Clásico Tempranillo Rioja 15,50 / 78,00

Roda I Tempranillo/Graciano Rioja 15,30 / 90,00

Gran Reserva 904 Tempranillo/Graciano Rioja 20/125,00

Macan Tempranillo Rioja 27/155,00

Besserat Bleu Brut Pinot noir, Pinot Meunier, Chardonnay Champagne 12 / 68

Moet & Chandon Brut Pinot noir, Pinot Meunier, Chardonnay Champagne 15 / 78

Veuve Cliquot Brut Pinot noir, Pinot Meunier, Chardonnay Champagne 17 / 88 

Moet & Chandon Ice Brut Pinot noir, Pinot Meunier, Chardonnay Champagne 22 / 105

Champagnes



COMBINADOS

GINEBRA

@ POWFORMIGAL

RON

Barcelo 11.00

Havana club 7 13.00

Havana Especial 14.50 

Zacapa 23 cent 16.00

COCTAILS

POW BLOODY MARY
(Vodka, zumo de tomate, limón, tabasco, pimienta, sal)

ESPRESSO WINTER MARTINI
(Vodka, Café espresso, licor de café, Vainilla)

NEGRONI DEL PIRINEO
(Ginebra, campari, vermu rojo)

PIÑA DE NIEVEL COLADA
(Ron blanco, piña, leche de coco, vainilla)

BRISA ALPINA
(Ginebra, zumo de limón, azúcar, soda)

COSMOPOW*
(Vodka, granadina, zumo de limón, zumo de melocotón)

WHISKY SOUR
( Whisky, Zumo de limón, clara de huevo, azúcar)

APERITIVOS

Vermouth Cinzano Rosso 

Vermouth Yzaguirre Vermouth 

Petroni blanco Vermouth 

Campari Vermouth de la casa

APEROL SPRITZ
( Aperol, Cava, Soda,)

10.00

4.00

4.50

4.0
4.00

Seagram´s 11.00

Beefeater 24 14.00

Bulldog 13.00

Martin Miller´s 14.50

Hendrick´s 14.00

Puerto de indias 11.50

VODKA

Absolut 11.00

Smirnoff Red 12.50

Elit 16.00

WHISKY

Ballantine´s 11.00

Ballantine´s 10 13.00

Macallan 12 15.00

JW Black 12.00

Lagavullin 16 16.50

Hibiki 22.00

JW Black 50.00

TEQUILA

D. Julio 7.00

Olmeca 8.00

San José 9.00

D. Julio Reposado 10.00

LICORES

Pacharán 4.50

Licor hierbas 3.00

Licor crema 3,00 

Licor Café 3.00

Aguardiente 3,00

ESFERIFICACIONES

2,50


	Diapositiva 1
	Diapositiva 2
	Diapositiva 3

